STEAKHOUSE ASADO

Nice to
Meat you.

Asado is dé hotspot om een avond te genieten in de Zuid-Amerikaanse sferen.
Geniet van onze smaakvolle gerechten die met zorg zijn bereid door onze chefkok
in een prachtig warm ambiance, onder het genot van heerlijke dranken.

En uiteraard een hoop gezelligheid met uw geliefde vrienden/familie!

Wij werken in onze keuken alleen maar met verse ingrediénten van hoge kwaliteit.
Met een grote knipoog naar onze verse steaks, afkomstig uit het warme
Zuid-Amerika (Argentinié) - waar de runderen ruimtelijk vrij rondlopen over de pampa's
oftewel de subtropische graslanden van Zuid-Amerika. Het milde klimaat en de juiste vochtigheid

dragen bij aan een uitstekende leefomgeving, waar de runderen graan gevoerd worden.

STEAKHOUSE ASADO

SOUTH AMERICAN FINE DINING



What o know?

Alle hoofdgerechten worden zonder bijgerechten geserveerd.
Dit doen wij om overbodige derving te voorkomen.

Wenst u bijgerechten op tafel?

Bestel het dan gerust erbij!

Deze zijn perfect om te delen.

Alle steaks worden standaard medium geserveerd.
Heeft u een andere wens betreft de manier van bereiden?

Dan verzoeken wij u vriendelijk om het door te geven aan ons team!

Uiteraard word elk gerecht met liefde bereid door de chef.
Mddr toch zijn er favorieten!
De gerechten met een "X'" ervoor

zijn de favorieten van onze gasten.

Heeft u overige vragen betreft onze gerechten?

Of heeft u eventuele allergenen? Meld het ons gerust!

Maak er een mooie avond van.

Team Asado staat klaar voor ul



Warme
voorgerechien

* Black tiger piripiri | 13,95

gepelde black tiger gamba's
huisgemaakte piripiri | roomsaus
afgeblust met champagne

* Kipfilet piripiri | 11,95
kipfilet van de grill | huisgemaakte piripiri
roomsaus | afgeblust met champagne

* Ossenhaas chimichurri | 14,95

argentijnse ossenhaas | huisgemaakte
chimichurri | afgeblust met witte wijn

* Argentijnse picanha | 15,95

van de grill | argentijnse kruiden
huisgemaakte chimichurri

Asado's meatballs | 8,50

premium gehakt | huisgemaakte
tomatensaus | rode wijn | specerijen

Sparerib van de grill | 8,50

huisgemaakte marinade | zoet of pittig

* Empanada's (2st.) | 9,50
ook vegatarisch mogelijk

premium gehakt | argentijnse
kruidenmix | verse specerijen

Kippendijen roomsaus | 8,50

kippendijen van de grill | witte wijn
champignon | roomsaus
verse specerijen

STEAKHOUSE ASADO
Listen, a good beginning
makes a good ending, right?

Roude
voorgerechien

* Versgebakken brood | 3,75 P.P

uit eigen oven | huisgemaakte kruidenboter

* Dungesneden Argentijnse

ossenhaas | 13,95
carpacciostyle | premium garnering

Salade van de chef | 13,95

ossenhaas van de grill | chef's salademix

Sharing is caring

* Asado's tapas gerechten
2 personen | 24
3 personen | 36
4 personen | 48

vijf verschillende gerechten van de chef

- asado’s meatballs

- kippendijen roomsaus

- mals gesudderd rundvlees

- gefrituurde kip in een argentijnse kruidenmix
- argentijnse empanada’s



Warme
voorgerechien

* Black tiger piripiri | 14,95

gepelde black tiger gamba's
huisgemaakte piripiri | roomsaus
afgeblust met champagne

* Kipfilet piripiri | 12,95
kipfilet van de grill | huisgemaakte piripiri
roomsaus | afgeblust met champagne

* Ossenhaas chimichurri | 15,95

argentijnse ossenhaas | huisgemaakte
chimichurri | afgeblust met witte wijn

* Argentijnse picanha | 16,95

van de grill | argentijnse kruiden
huisgemaakte chimichurri

Asado's meatballs | 8,50

premium gehakt | huisgemaakte
tomatensaus | rode wijn | specerijen

Sparerib van de grill | 8,50

huisgemaakte marinade | zoet of pittig

* Empanada's (2st.) | 9,50
ook vegatarisch mogelijk

premium gehakt | argentijnse
kruidenmix | verse specerijen

Kippendijen roomsaus | 8,50

kippendijen van de grill | witte wijn
champignon | roomsaus
verse specerijen

STEAKHOUSE ASADO
Listen, a good beginning
makes a good ending, right?

Roude
voorgerechien

* Versgebakken brood | 3,75 P.P

uit eigen oven | huisgemaakte kruidenboter

* Dungesneden Argentijnse

ossenhaas | 14,95
carpacciostyle | premium garnering

Salade van de chef | 14,95

ossenhaas van de grill | chef's salademix

Sharing is caring

* Asado's tapas gerechten
2 personen | 26
3 personen | 39
4 personen | 52

vijf verschillende gerechten van de chef

- asado’s meatballs

- kippendijen roomsaus

- mals gesudderd rundvlees

- gefrituurde kip in een argentijnse kruidenmix
- argentijnse empanada’s



STEAKHOUSE ASADO
Your friends and family
didn't came to Asado?
That's a huge missed-steak!

The Steak eorner

X Surf & turf van de grill

200gr (39,95) | 300gr (59,95) | 400gr (79,95)
ossenhaas | black tiger gamba's

piripiri | afgeblust met champagne

* Ossenhaas van de grill
200gr (29,95) | 300gr (44,95) | 400gr (59,95)

super mals | zonder vet

* Picanha van de grill
200gr (29.95)] 300gr (44.95) | 400gr (59.95)
plakken per 100gr | buitenste dunne vetrand

X Rib-eye van de grill
200gr (24,95) | 300gr (37.50) | 400gr (49.95)

erg smaakvol | gemarmerd met vet

Entrecote van de grill
200gr (24,95) | 300gr (37,50) | 400gr (49,95)
steviger | dikke buitenste vetrand

Lamssteak van de grill | 27,95

huisgemaakte marinade | mals | sappig

T-bone steak
van de grill (+-500gr) | 44,95

ossenhaas | entrecote | argentijnse kruiden

Burgders § Ribs

* Asado's Tango burger | 21,50
black angus | happy cheddar | burgersaus |
augurk | sla | tomaat | gecarameliseerde uien
briosche broodje

* Spareribs van de grill | 22,50

huisgemaakte marinade | keuze uit pittig of zoet

* Spareribs special
van de chef | 29,50
spareribs | garnalen uit de pan
huisgemaakte piripiri
afgeblust met champagne
marinade van de chef

Fish 8§ Chieken

* Rosé zalmfilet

uit de pan | 24,95

piripiri | champagne | citroentijm | uien
knoflook | witte wijn | verse specerijen

* Black tiger gamba's
van de grill | 25,95

verse specerijen | citroen melange

Black tiger gamba's

uit de oven | 23,95

gepeld | piripiri | roomsaus | afgeblust met
champagne | verse specerijen

Malse kippendijen
van de grill | 21,50

argentijnse kruiden | verse specerijen

* Asado's kipspies
van de chef | 21,50

kipfilet van de grill | huisgemaakte marinade



STEAKHOUSE ASADO
Your friends and family
didn't came to Asado?
That's a huge missed-steak!

The Steak eorner

* Ossenhaas van de grill
200gr (32,95) | 300gr (49.50) | 400gr (65,95)

super mals | zonder vet

* Picanha van de grill
200gr (32.95)| 300gr (49,50) | 400gr (65,95)

plakken per 100gr | buitenste dunne vetrand

* Rib-eye van de grill
200gr (27,95) | 300gr (41,95) | 400gr (55,95)

erg smaakvol | gemarmerd met vet

Entrecote van de grill
200gr (27,95) | 300gr (41,95) | 400gr (55,95)

steviger | dikke buitenste vetrand

Lamssteak van de grill | 28,95

huisgemaakte marinade | mals | sappig

T-bone steak
van de grill (+-500gr) | 44,95

ossenhaas | entrecote | argentijnse kruiden

Steak speeials

* Surf & turf van de grill

200gr (44,95) | 300gr (67,50) | 400gr (89,95)
ossenhaas | black tiger gamba's

piripiri | afgeblust met champagne

X Rib-eye special van de chef

200gr (37,95) | 300gr (51,95) | 400gr (65,95)
huisgemaakte piripiri-boter

piripiri kruiden | verse specerijen

Burgders § Ribs

* Asado's Tango burger | 21,50
black angus | happy cheddar | burgersaus |
augurk | sla | tomaat | gecarameliseerde uien
briosche broodje

* Spareribs van de grill | 22,50

huisgemaakte marinade | keuze uit pittig of zoet

* Spareribs special
van de chef | 31,95
spareribs | garnalen uit de pan
huisgemaakte piripiri
afgeblust met champagne
marinade van de chef

Fish 8§ Chieken

* Rosé zalmfilet

uit de pan | 27,95

piripiri | champagne | citroentijm | uien
knoflook | witte wijn | verse specerijen

* Black tiger gamba's
van de grill | 27,95

verse specerijen | citroen melange

Black tiger gamba's

uit de oven | 25,95

gepeld | piripiri | roomsaus | afgeblust met
champagne | verse specerijen

Malse kippendijen
van de grill | 22,50

argentijnse kruiden | verse specerijen

* Asado's kipspies
van de chef | 22,50

kipfilet van de grill | huisgemaakte marinade



Mixed grill

* Asado's mixed grill
1 pers (36) | 2 pers (72)
3 pers (108) | 4 pers (144)

vijf verschillende vieessoorten van de grill
- malse ossenhaas

- smaakvolle rib-eye

- malse kippendijen

- argentijnse chorizo

- spareribs in een huisgemaakte marinade

Vedgies only

)

Vegetarisch gerecht

van de chef | 19,95

paprika uit de oven | kruidige rijst

verse groente | argentijnse empanada | steakfriet

* Vegetarische burger | 19,95
premium vegapatty | burgersaus | augurk
sla | tomaat | gecarameliseerde uien
briosche broodje | knapperige steakfriet

Surprise me

3-gangen-menu

van de chef | 42,50

een verrassingsmenu

voorgerecht | hoofdgerecht | nagerecht

X 4-gangen-menu
van de chef | 49,95
een verrassingsmenu
voorgerecht | tussengerecht
hoofdgerecht | nagerecht

STEAKHOUSE ASADO
People who love to eat
are always the best people!

Bijgerechien

Knapperige steakfriet | 4,50

Zoete aardappelfriet | 5,50
Maiskolf in honingboter (2st.) | 4,50
Verse groentemix van de chef | 4,50

Asado’s sauzen

Huisgemaakte pepersaus | 2
Huisgemaakte chimichurrisaus | 2
Huisgemaakte champignonsaus | 2
Huisgemaakte knoflooksaus | 2

KRids eorner

Kindermenu sparerib | 12,50
sparerib | huisgemaakte zoete marinade
steakfriet | mayonaise

Kindermenu hamburger | 12,50
asado's kinderburger
steakfriet | mayonaise

Kindermenu Kkipfilet | 12,50
smaakvolle kipfilet van de grill
steakfriet | mayonaise

Only for the kids | 6,50

premium vanille ijs | verse slagroom



Mixed grill

* Asado's mixed grill
1 pers (38) | 2 pers (76)
3 pers (114) | 4 pers (152)

vijf verschillende vieessoorten van de grill
- malse ossenhaas

- smaakvolle rib-eye

- malse kippendijen

- argentijnse chorizo

- spareribs in een huisgemaakte marinade

Vedgies only

Vegetarisch gerecht
van de chef | 19,95

tropische curry van de chef | rijst

* Vegetarische burger | 19,95
premium vegapatty | burgersaus | augurk
sla | tomaat | gecarameliseerde uien
briosche broodje | knapperige steakfriet

Surprise me

3-gangen-menu

van de chef | 45,95

een verrassingsmenu

voorgerecht | hoofdgerecht | nagerecht

X 4-gangen-menu
van de chef | 52,95
een verrassingsmenu
voorgerecht | tussengerecht
hoofdgerecht | nagerecht

STEAKHOUSE ASADO
People who love to eat
are always the best people!

Bijgerechien

Knapperige steakfriet | 5,50

Zoete aardappelfriet | 6,95
Maiskolf in honingboter (2st.) | 4,95
Verse groentemix van de chef | 4,50

Asado’s sauzen

Huisgemaakte pepersaus | 2
Huisgemaakte chimichurrisaus | 2
Huisgemaakte champignonsaus | 2
Huisgemaakte knoflooksaus | 2

KRids eorner

Kindermenu sparerib | 12,50
sparerib | huisgemaakte zoete marinade
steakfriet | mayonaise

Kindermenu hamburger | 12,50
asado'’s kinderburger
steakfriet | mayonaise

Kindermenu Kkipfilet | 12,50
smaakvolle kipfilet van de grill
steakfriet | mayonaise

Only for the kids | 6,50

premium vanille ijs | verse slagroom



STEAKHOUSE ASADO
Dessert is like a feel-good song
The best ones makes you dance!

Cofjee with
a bitmore

* Asado party | 8,95

likeur 43 | cointreau | koffie | verse slagroom

* Brazilian flare | 8,50

kahlua | koffie | verse slagroom

Are there Italians in here? | 8,50
amaretto | koffie | verse slagroom

Let's meet at the Irish pub | 8,50

jameson | koffie | verse slagroom

Oh, Tia Maria! | 8,50

tia maria | koffie | verse slagroom

* Soft and sweet | 8,50

baileys | koffie | verse slagroom

Asado’s
sweet pleasures

* Dulce de leche | 10,95
huisgemaakte karamelpasta | verse aardbei
verse kiwi | verse slagroom | pistache crumble

* Chocolate o'clock | 9,95
premium vanille ijs | chocoladesaus
brownie | verse slagroom

Coffee explosion | 9,95
premium vanille ijs | warme koffie
espresso chocolate crumble | verse slagroom

Sorbet lover | 9,95
premium sorbet ijs | verse slagroom
huisgemaakte saus van rood fruit

Tropical bralée | 9,95

creme bralée | passievrucht

* Dulce de luxe | 12,95

huisgemaakte patisserie | huisgemaakte

karamelpasta | kruidige bodem | premium garnering

(indien op voorraad)

The usual

Espresso | 3,25

Koffie | 3,50
Cappuccino | 3,75

Latte macchiato | 3,95
Dubbele espresso | 5,50

Thee (theedoos) | 3.25
Verse muntthee | 3,50



All the drinks

Gin (onies
Asado's eigen gin (tonic) | 13,50
Hendrick's gin (tonic) | 12,50

Tequilla’s

Jose Cuervo especial | 5,50
Don Julio (blanco) | 8,50
Don Julio (reposado) | 9,50

Diverse rums

Don papa (7 years) | 9,50
Bumbu craft | 9,50
Bacardi bianco | 7,50
Bacardi mango | 7,50
Bacardi razz | 7,50
Bacardi limon | 7,50
Bacardi carta oro | 8,50
Bacardi carta negra | 8,50

Wenst u er een mixdrank van te maken?(+ 1,5)

Diverse vodka

Ketel one | 7,50

Ketel one grapefruit&rose | 7,50
Ciroc | 8,50

Ciroc pineapple | 8,50

Ciroc redberry | 8,50

Ciroc peach | 8,50

STEAKHOUSE ASADO
Tonight I will get
my favorite drink.
It's called: a lot :)

Konie likeuren
Patron XO café | 9,50
Kahlua | 7,50

Tia Maria | 7,50

Likeur 43 baristo | 7,50

Diverse likeuren
Amaretto | 7,50

Likeur 43 | 7,50
Cointreau | 7,50

Grand marnier | 7,50
Baileys | 7,50

Sambuca | 7,50
Limoncello | 6,50
Southern comfort | 7,50

Overigde

Jonge jenever | 5,50

Rode port (10 years) | 7,50
Vieux | 5,50



STEAKHOUSE ASADO

My doctor says I need glasses.
Glasses filled with drinks, yes.

Diverse whisky’s
Aberlour (12 years) | 12,50
Bushmills (10 years) | 9,50
J. Walker black label | 8,50
J. Walker red label | 7,50
J. Daniels honey | 7,50

J. Daniels Tennessee | 7,50
Jameson | 7,50

Balentines | 7,50

Chivas regal | 7,50
Monkey shoulder | 8,50
Four roses | 7,50

Diverse cognaes
Remy martin VSOP | 9,50

Martell red barrel VSOP | 9,50

Courvoisier VSOP | 8,50

Joseph guy VS | 7,50
Hennessy VS | 8,50
Martell VS | 7,50

Bieren
Tapbier (hertog jan) 0.25L | 3,25
Tapbier (hertog jan) 0.5L | 6,50

Desperado 5.9% | 4,75
Desperado 0.0% | 4,75

Diverseirisdranken
Coca cola | 3,50

Coca cola zero | 3,50
Fuze tea green | 3,50
Fuze tea sparkling | 3,50
Fever tree ginger-ale | 3,95
Fever tree tonic | 3,95
Fanta orange | 3,50
Appelsap | 3,50

Sprite | 3,50

Fristi | 3,50

Chocomelk | 3,50

Talelwater
Chaudfontaine blauw 0.25L | 3,25
Chaudfontaine rood 0.251. | 3,25

Chaudfontaine blauw 0.7L | 6,95
Chaudfontaine rood 0.7L | 6,95



Metzorg
geselecteerde
wijnen

Per dlas enfiles

Zuccardi serie A | bonarda (rood)
handgeplukte druiven | mendoza | diep rood
bramen | pruimen | argentinié

glas (7,50) | fles (32,50)

Alma andina | malbec (rood)
handgeplukte druiven | mendoza | intens rood

pruimen | kersen | vanille | argentinié
glas (5,50) | fles (26,50)

Alma andina | chardonnay (wit)
handgeplukte druiven | mendoza | lichtgeel
tropisch | citrus | meloen | argentinié

glas (5,50) | fles (26,50)

False bay | sauvignon blanc (wit)
western cape | heldergeel | kruisbessen
groene appels | passievrucht | zuid-afrika
glas (6,50) | fles (28,50)

False bay | cinsault & mourvedre (rosé)
western cape | mooi roze | biologisch

zomerfruit | licht kruidig | zuid-afrika

glas (6,50) | fles (28,50)

St. Kilian | kerner & silvaner (zoet wit)
sankt kilian wijnhuis | heldergeel

rijp fruit | lychee | abrikoos | duitsland

glas (5,50) | fles (26,50)

STEAKHOUSE ASADO
I only drink wine on days
that end with a "Y"

Alleen periles

AIX | cinsault, grenache & shiraz (rosé)
handgeplukte druiven | provence | zalmroze
watermeloen | aardbei | bloemig | frankrijk

fles (42,50)

Trapisch broquel | malbec (rood)
handgeplukte druiven | mendoza | donker rood
gedroogd fruit | vanille | kruiden | argentinié
fles (42,50)

Trapisch broquel | cab. sauvignon (rood)
handgeplukte druiven | mendoza | donker rood
rokerig | chocolade | vanille | argentinié

fles (42,50)

Trapisch broquel | chardonnay (wit)
handgeplukte druiven | mendoza | goud geel
exotisch fruit | vanille | argentinié

fles (42,50)

Wilt u graag nég exclusievere wijnen?
Vraag ons team naar de mogelijkheden.
(indien op voorraad)



STEAKHOUSE ASADO

Nice to
Meat you.

Deel jouw Asado-experience met ons #THEASADOFAMILY
Volg ons via onze social media kanalen @SteakhouseAsado

voor de laatste nieuwtjes, updates en ga zo maar door!

lets organiseren bij Asado?
Vraag ons team naar de mogelijkheden
of neem eenvoudig contact op via onze website

www.steakhouseasado.nl | 0174-220610

STEAKHOUSE ASADO

SOUTH AMERICAN FINE DINING



STEAKHOUSE ASADO

English Menu



STEAKHOUSE ASADO

Nice to
Meat you.

Asado is the ultimate ho’rspof, to enjoy a nigh’r out in the South-American ambiance.
Enjoy our tasty dishes, prepared with passion and love by our chef
in a lovely warm ambiance, while enjoying your drinks

and a lot of cosiness with your beloved friends/family!

In our kitchen, we only work with fresh and high quality ingredients
in particular our fresh steaks, imported from the warm South-America
(Argentina) - where the cows walk around freely, on the pampa's
better described as, the subtropical fields of South-America.

The perfect climate and the right humidity contribute to

the right living environment, where the cows are fed with grain.

STEAKHOUSE ASADO

SOUTH AMERICAN FINE DINING



What o know?

All our main dishes are served without side dishes.

The reason behind this, is to save unnecessary thrown away food
Would you like side dishes?

Feel free to order them!

These are perfect to share.

All our steaks are prepared: medium.
Would you like your steak prepared differently?
We kindly suggest you, to tell it to our team!

Ofcourse, every dish is prepared by our chef, with love.
But! There are some favorites.
The dishes with a "X'" before it

are our guests favorites.

Have you got any other questions?

Allergens? Do you want to celebrate something? Please tell our team!

We're going to make it a good night!

Team Asado is there for you.



Hot
sarers

* Black tiger piripiri | 14,95

peeled black tiger shrimps
homemade piripiri | cream
quenched with champagne

* Chickenfilet piripiri | 12,95

grilled chickenfilet | homemade piripiri
cream | quenched with champagne

* Tenderloin chimichurri | 15,95

argentinian tenderloin | homemade
chimichurri | quenched with white wine

* Argentinian picanha | 16,95

grilled | argentinian herbs
homemade chimichurri

Asado's meatballs | 8,50

premium minced meat | homemade
tomato sauce | red wine | herbs

Sparerib from the grill | 8,50

homemade marinade | sweet or spicy

* Empanada's (2pc.) | 9,50
also vegetarian available

premium minced meat | herbs | spices

Chicken thighs creamsauce | 8,50

grilled chicken thighs | white wine
mushrooms | cream | herbs

STEAKHOUSE ASADO
Listen, a good beginning
makes a good ending, right?

Cold
slarers

* Fresh baked bread | 3,75 P.P

homemade bread | homemade garlic butter

* Thin sliced Argentinian
tenderloin | 14,95

carpadcciostyle | premium garnish

Chef's salad | 14,95

argentinian tenderloin | chef's saladmix

Sharing is caring

* Asado's tapas dishes
2 persons | 26
3 persons | 39
4 persons | 52

five different dishes selected by our chef
- asado’s meatballs

- chickenthighs creamsauce

- chimichurri beef

- fried chicken in argentinian spices

- argentinian empanada's



Burgders § Ribs

STEAKHOUSE ASADO
Your friends and family
didn't came to Asado?
That's a huge missed-steak!

* Asado's Tango burger | 21,50
black angus | happy cheddar | burgersauce
pickle | lettuce | tomato | baked onions
briosche sandwich

The Steak eorner * Spareribs from the grill | 22,50
C

*x Tenderloin from the grill
200gr (32,95) | 300gr (49,50) | 400gr (65,95)

super tender | without fat

* Picanha from the grill
200gr (32,95)| 300gr (49,50) | 400gr (65,95)

slices per 100gr | thin slice edge of fat

* Rib-eye from the grill
200gr (27,95) | 300gr (41,95) | 400gr (55,95)

very tasty | marbled with fat

Entrecote from the grill
200gr (27,95) | 300gr (41,95) | 400gr (55,95)
firmer | thick outside edge of fat

Lamssteak from the grill | 28,95

homemade marinade | tender | juicy

T-bone steak
from the grill (+-500gr) | 44,95

tenderloin | entrecote | argentinian herbs

Steak speeials

X Surf & turf from the grill

200gr (44,95) | 300gr (67,50) | 400gr (89,95)
tenderloin | black tiger shrimps

piripiri | quenched with champagne

X Rib-eye special from the chef
200gr (37.95) | 300gr (51,95) | 400gr (65,95)

homemade piripiributter | piripiri | fresh herbs

homemade marinade | sweet or spicy

* Spareribs special
from our chef | 31,95
spareribs | shrimps
homemade piripiri
quenched with champagne
homemade marinade

Fish 8§ Chieken

* Salmonfilet

out of the pan | 27,95

piripiri | champagne | herbs | onion
garlic | white wine | spices

* Black tiger shrimps
from the grill | 27,95

herbs | homemade lemon-marinade

Black tiger shrimps
out the oven | 25,95
pealed | piripiri | cream | herbs
quenched with champagne

Chickenthighs
from the grill | 22,50

argentinian spices | herbs

* Asado's chicken skewer
from the chef | 22,50

grilled chickenfilet | homemade marinade



Mixed grill

* Asado's mixed grill
1 pers (38) | 2 pers (76)
3 pers (114) | 4 pers (152)

five different type of meat from the grill:
- argentinian fresh tenderloin

- argentinian fresh rib-eye

- tender chickenthighs

- argentinian chorizo

- spareribs in a homemade marinade

Vegdgies only

Vegan dish
by the chef | 19,95

tropical curry | rice

* Veg. burger | 19,95

premium veg.patty | burgersauce | pickle
lettuce | tomato | baked onions

briosche sandwich | steakfries

Surprise me

3-course-menu

by the chef | 45,95
surprise menu

starter | main course | dessert

X 4-course-menu
by the chef | 52,95
surprise menu

starter | in-between dish
main course | dessert

STEAKHOUSE ASADO
People who love to eat
are always the best people!

Side dishes

Crunchy steakfries | 5,50

Sweet potatofries | 6,95

Fresh corn in honey-butter (2pcs.) | 4,95
Fresh vegetablesmix | 4,50

Asado’s sauees

Homemade pepersauce | 2
Homemade chimichurrisauce | 2
Homemade mushroomsauce | 2
Homemade garlicsauce | 2

KRids eorner

Sparerib menu | 12,50
sparerib | homemade sweet marinade
steakfries | mayonaise

Burger menu | 12,50
kidsburger from the chef
steakfries | mayonaise

Chickenfilet menu | 12,50
tasty chickenfilet from the grill
steakfries | mayonaise

Only for the kids | 6,50

premium vanille ijs | verse slagroom



STEAKHOUSE ASADO
Dessert is like a feel-good song
The best ones makes you dance!

Cofjee with
a bitmore

* Asado party | 8,95

likeur 43 | cointreau | coffee | fresh whipped cream

* Brazilian flare | 8,50

kahlua | coffee | fresh whipped cream

Are there Italians in here? | 8,50
amaretto | coffee | fresh whipped cream

Let's meet at the Irish pub | 8,50

jameson | coffee | fresh whipped cream

Oh, Tia Maria! | 8,50

tia maria | coffee | fresh whipped cream

* Soft and sweet | 8,50

baileys | coffee | fresh whipped cream

Asado’s
sweet pleasures

* Dulce de leche | 10,95
homemade caramelpaste | strawberry | kiwi
fresh whipped cream | pistache crumble

* Chocolate o'clock | 9,95

premium vanilla ice | chocolate sauce
brownie | fresh whipped cream

Coffee explosion | 9,95
premium vanilla ice | warm coffee
espresso chocolate crumble | fresh whipped cream

Sorbet lover | 9,95
premium sorbet ice| fresh whipped cream
homemade sauce made out of red fruit

Tropical bralée | 9,95

creme bralée | passionfruit

* Dulce de luxe | 12,95
homemade pastry
homemade caramelpaste
premium garnish

(if available)

The usual

Espresso | 3,25

Coffee | 3,50
Cappuccino | 3,75
Latte macchiato | 3,95
Double espresso | 5,50

Tea (teabox) | 3,25
Fresh minttea | 3,50



All the drinks

Gin (onies
Asado's own gin (tonic) | 13,50
Hendrick's gin (tonic) | 12,50

Tequilla’s

Jose Cuervo especial | 5,50
Don Julio (blanco) | 8,50
Don Julio (reposado) | 9,50

Rum

Don papa (7 years) | 9,50
Bumbu craft | 9,50
Bacardi bianco | 7,50
Bacardi mango | 7,50
Bacardi razz | 7,50
Bacardi limon | 7,50
Bacardi carta oro | 8,50
Bacardi carta negra | 8,50

Would you like to add soda to make it a mix? (+1,5)

Vodka

Ketel one | 7,50

Ketel one grapefruit&rose | 7,50
Ciroc | 8,50

Ciroc pineapple | 8,50

Ciroc redberry | 8,50

Ciroc peach | 8,50

STEAKHOUSE ASADO
Tonight I will get
my favorite drink.
It's called: a lot :)

Cofiee liqueurs
Patron XO café | 9,50
Kahlua | 7,50

Tia Maria | 7,50

Likeur 43 baristo | 7,50

Liqueurs

Amaretto | 7,50

Likeur 43 | 7,50
Cointreau | 7,50

Grand marnier | 7,50
Baileys | 7,50

Sambuca | 7,50
Limoncello | 6,50
Southern comfort | 7,50

Others

Young jenever | 5,50
Red port (10 years) | 7,50
Vieux | 5,50



STEAKHOUSE ASADO

My doctor says I need glasses.
Glasses filled with drinks, yes.

Whisky’s

Aberlour (12 years) | 12,50
Bushmills (10 years) | 9,50
J. Walker black label | 8,50
J. Walker red label | 7,50
J. Daniels honey | 7,50

J. Daniels Tennessee | 7,50
Jameson | 7,50

Balentines | 7,50

Chivas regal | 7,50
Monkey shoulder | 8,50
Four roses | 7,50

Cognaes

Remy martin VSOP | 9,50
Martell red barrel VSOP | 9,50
Courvoisier VSOP | 8,50

Joseph guy VS | 7,50
Hennessy VS | 8,50
Martell VS | 7,50

Beer
Tapbier (hertog jan) 0.25L | 3,25
Tapbier (hertog jan) 0.5L | 6,50

Desperado 5.9% | 4,75
Desperado 0.0% | 4,75

Soda’s

Coca cola | 3,50

Coca cola zero | 3,50
Fuze tea green | 3,50
Fuze tea sparkling | 3,50
Fever tree ginger-ale | 3,95
Fever tree tonic | 3,95
Fanta orange | 3,50
Apple juice | 3,50

Sprite | 3,50

Fristi | 3,50
Chocolatemilk | 3,50

Tablewater
Chaudfontaine still 0.25L | 3,25

Chaudfontaine sparkling 0.25L | 3,25

Chaudfontaine still 0.7L | 6,95

Chaudfontaine sparkling 0.7L | 6,95



Asado’s
se!ected
wines

Per dlas or boule

Zuccardi serie A | bonarda (red)
hand selected grapes | mendoza | deep red
blackberries | plums | argentina

glass (7,50) | bottle (32,50)

Alma andina | malbec (red)

hand selected grapes | mendoza | intense red
blackberries | cherry | vanilla | argentina
glass (5,50) | bottle (26,50)

Alma andina | chardonnay (white)
hand selected grapes | mendoza | light yellow
tropical | citrus | melon | argentina

glass (5,50) | bottle (26,50)

False bay | sauvignon blanc (white)
western cape | clear yellow | gooseberries
green apples | passionfruit | south-africa

glass (8,50) | bottle (28,50)

False bay | cinsault & mourvedre (rosé)
western cape | light pink | biological

summer fruit | spices | south-africa

glass (6,50) | bottle (28,50)

St. Kilian | kerner & silvaner (sweet white)
sankt kilian winehouse | clear yellow

ripe fruit | lychee | apricot | germany

glass (5,50) | bottle (26,50)

STEAKHOUSE ASADO
I only drink wine on days
that end with a "Y"

Only per boule

AIX | cinsault, grenache & shiraz (rosé)
hand selected grapes | provence | salmonpink
watermelon | strawberry | bloomy | france

bottle (42,50)

Trapisch broquel | malbec (red)
hand selected grapes | mendoza | dark red
dried fruit | vanilla | spices | argentina
bottle (42,50)

Trapisch broquel | cab. sauvignon (rood)
hand selected grapes | mendoza | dark red

smoky | chocolate | vanilla | argentina

bottle (42,50)

Trapisch broquel | chardonnay (wit)
hand selected grapes | mendoza | gold yellow
exotic fruit | vanilla | argentina

bottle (42,50)

Would you like even more exclusive wines?
Ask our team for the options.

(if in stock)



STEAKHOUSE ASADO

Nice to
Meat you.

Share your Asado experience with us! #THEASADOFAMILY
Make sure to follow our socials @SteakhouseAsado

for the latest news, updates, events and so on.

Do you want to celebrate something at Asado?
Ask our team for all the options

or easily contact us via our webstite

www.steakhouseasado.nl | 0174-220610

STEAKHOUSE ASADO

SOUTH AMERICAN FINE DINING



